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“HUCE2318 E-imall e Prataslura di Santana de Pamaiba Educagda - Rpapoatas - Lirgenhes

: e
GANTAMA DF FARNAIBA Saula Medeires da Oliveira =saule.0T405@edu.santanadeparnaiba.sp.gov.br>

Respostas - Urgentes

2 mEnsagens

Saulo Medeiros de Ollveira <saulo. 07405@edu.santanadepamaiba. sp.gov.br= 19 de agosto de 2018 1218
Para: [zabel Cristina Cassola Santos <izabel, 19936@edu.santanadepamaiba.sp.gov.be=, Meranda Escolar
<gme,merendai@edu santanadeparnaiba.sp.gov.br=, Inez Jeronima Lima

<imez. 14052 Redu. santanadepamaiba.sp.gov.bre, Giselle Menegalli Fonseca

=gisalla. 18804 Fedu. santanadeparnaiba sp.govbr>, Luziene dos Santos Lalau

<lyzigne. 28537 fedu santanadepamaiba.sp.govbre, Lucélia Munes Silva Pareira

=lucelia 28422 @medu.santanadeparnaiba.sp.gov.br=

Prezadas Mutricionisias & Setor de Merenda Escaolar,

Conforme tratalivas, necessitamos de uma justificative prévia acerca do apontamento realizado pelo TCE/SP
Trihunal de Contas do Estado de 530 Pauka:

~ A- Nao existe um controle por meio de relatérios elaborado por nutricionista que permita
atestar as condicoes fisicas/estruturais da cozinha, higienizagdo e acondicionamento dos
alimentos e acompanhamento/aceitacdo do cardapio proposto na rede municipal, o que
dificulta fiscalizagdo efetiva das condicoes exigidas pela Lei N°. 11.947/09, o disposto na
legislagao da ANVISA e Resolugdo FNDE n®. 26/2013;

A justificativa devera ser elaborada em papel timbrado, aguardamos se possivel retorno o mais breve
possivel, no maximo até 20/08.

At

M Prof. Saulo Wedeiros de Oliveira
e DABSSP N°. 273.045

Secretaria Municipal de Educagan

Setor de Compras e Administragao de Confratos
E-mall: saulo. 074058 edu.santenadeparmalba.sp.agebr
Talefane: (11} 4622- 86059 (11) 4154 - 4358

Fua: Prol. Edgar de Maraes, 150 - Jardim Fradisn
Sentzna da Parnalba-5F - CEP: DEE02-165

T
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Giselle Menagalli Fonseca <g=elle, 192048 edu. santanadepamaiba . sp.gov.bre 20 de agosto de 2019 14:13
Para: Sauls Medeiros de Oliveira <saulo. 074058kedu.santanadeparnaiba.sp.gov.br=
Co Inez Jeropdme Lima <inez. 14082@edu.sanianadeparnaiba Sp.gpow b

JAAY

Boa tarde, Saulo,

Segue anexo as resposias sclicitadas,
Encaminharel taminem por Cl.
Alenciosamenie

[Taxio das mensagens anlsronmes ocidlo]
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2OVIES 19 E-mail de Praleilura de Sanlana de Pamaiba Educagio - Raspasias - Lirgantes

[Tiexis fés mesnsagens anbenores oculia)l

4 informagfa confickT nesha arensegen, FEEM L0 8 Gualguar prguive ke, & sonfidencic! & ssid direcionacds exclusivamente pos
pestinehdrios indicades, Dumquer usa, regradtis e dividgacdo ou diskbuicdo Doy outras pessoeas arfinias ass destinetdrias esto
ritritomente proibido, Se recetien esse e-mad por sogana, fova nofficor imediatsmenls o remetents ¢ dpague-a de sow sishemoe sem
mianter nenbuma copla. A Prefedtura oo Municiple de Sonlane de Pornaiba nfs g8 responiobilizo par gualquer perda ou dona, coma
consaqudneia dirgto oo dngliretr, oo uilizapdo naeviso desia mensopam @ o S80S OIS angnos.

Giaslie Menegalll Fonsaca

Nutriclonista 7/ CRN-3: 28056

Secretarla Manicipal de Educopdo

Setor de Mrerenda Escoler & Nutripds

E-miail: glselle. 1990442 edu, santanadeparnaiba,sp. pov by
Telefone: [11) 4156 - 5374 / (11) 4156-3654

fue, Tenente Margues, 5431 Fazendinha

Lantana de Parnaiba - 5P Cap: 06520 - 001

A Informacdo confide NESIT MACRSATOM, GRHM ST e qeigeer arpnve mnews,. £ confidenciel & estd dinecionads exclusivamente pos
destinardvios indicmdos, Quaiguer use, reprodecde, osipopio ow aYfstnfumio por owtres pesseas oistinlos gos desinoidrios esh
sstrivamente prodic, 5o fecebed esie p-meil por engano, fovor nodificar imedidomente @ femelEnis B apogus-0 de few SEemo Sem
anfer panlunir capir. A Prefeifvng do Mandicpio de Sentovio o Parmaihe Ado Se Fasapnsabiliag pov Juosdoer oty o Jomd, coms
CONSSQUEAICIE avera au Ukivela, da IIE'I'I'n':"-IJ'ﬂIiﬂ MIOANET QeI MENZRIET @ 42 Feld DNquNE (MAExnE,

B anexos

ﬂ VISITA TECHICA UNMIDADE MARILA ISABEL FERNANDES FEVEREIRD 2019 [1).pdf
395K

-E[ ANDRE FERMANDES 21-03-19.pdf
411K

'E[ ITEM 7- TESTE DE ACEITABILIDADE 201B.pdf
J24K,

.EI Relatério de visita colégio JK 11-04-19 [1).pdf -
454k

t"l Visita Técnica do Colégio Dona Celina (1).pdf
357K

-E Cl1 302 Justificativa final TCE Maio 2019.pdf
BOTH
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ

SETOR DE MERENDA ESCOLAR & NUTRICAD
Avenida Tenente Margues, n€ 5.431 Fazendinha, Santana de Parnalba — 5P, CEP 06529-001
E-mail: sme.mearenda@edu.santanadeparnaiba.sp.gav.br
Telefone: 4156-2440 / 4156-4748 [/ 4156-5374

C.l. n2 302/2019 0.5.n2 /2019

Santana de Parnaiba, 20 de Agosto de 2019

A Secretaria Municipal de Educacio
llmao Sr. Secretario Prof. Clécius Wanderley Romagnoli do Santos
AJC: SAULOD MEIDEIRDS = Setor de Compras

Assunto: Resposta final a0z apontamentos do TCE-5P

Em respasta ao email enviado pelo 5r. Saulo, venho por meio desta encaminhar justificativa
ac apontamenio do TCE-5P, no gue tange:

TCE - SP: “Ndo existe um controle por meio de refatdrios elaborado por nutricionista
gue permita atestar as condigdes fisicas/estrulurais da cozinha, higienizagdo e
acondicionamenio dos alimentos e acompanhamentolaceitacdo do carddpio proposio na rede
municipal, 0 gue difculta fiscalizagdo efetiva das condigbes exigidas pela Lei N° 11.947400 o
disposto na legislagao da ANVISA e Resolugao FNDE n®, 26/2013°

0 Setor de Merenda, através de suas nutricionistas acompanha, supervisiona e fiscaliza as
unidades escolares e suas respectivas dependéncias de cozinha, estogue de alimentos e refeitorio,
pard garantir a correta execucao dos procedimentos estabelecidos pela legislagdo sanitdria CWs-5,
de 09/04/13, como: condi¢des estruturais da cozinha e estoque, condipies dos equipamentas,
armazenamento de alimentos, procedimentos de pré-preparo, cocgdo e distribuicdo da refeigio,
narmas de controle de qualidade, uniformizacdo e uso de EPIs dos colaboradores, presenca de
documentos exigidos dentro das dependéncias das cozinhas, controle de pragas, manejo de
residuos, etc, As visitas sdo feitas de forma constante e sempre que necessario, em seguida, g
emitido relatario de wvisita técnica nutricional, encaminhado para a Secretaria de Educagdo e
unidade escalar para as devidas providéncias. Em anexo, como exemplo de execugdo, segue
alguns relatdrios elaborades no ano de 2019,

A aceitagdo do cardapio proposto e realizada através dos testes de aceitabilidade,
frequentemente feitos nos colégios, por amostragem, conforme citado na Res FNDE n226/2013.
Em anexo, segue coma exemplo, o teste realizado no ano de 2018,

Sem mais;
Atenciosarmente,

Att: Secretario de Educogdio
& www.santanadepamaiba.sp.gov. br DEO PreidurasantanadePamalba
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e, PREFEITURA DE
m SANTANA DE PARNAIBA

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Dona Celina DATA: 18/06/2019
RIODO: (x ) Manhd [ ) Tarde

DESTING: SETOR DE H.AMUTEH(;A’D
1. ESTRUTURA FISICA AMBIENTAL

1.1 COZINHA

» Possui leda ndo removivel em uma parte da cozinha, M&o consta tela na parle ampliada.
Possui porta com rodaps e fechamento aulomatico. O fechamenio automatico da porta de
enirada da cozinha apresenta endwecimente ao fachar.
0 rako com o dispositivo abra e faecha esia solio,

#  Mao ha boa ventilagio com desconforto iérmico com incidéncia de sod.

o A luminadio ndo & adequada;

« A coifs e a tomeira da agua quente ndo apresentam instalagdo elétrica para o seu devido
luncionamenio,

»  Mecessidade de instalagio elétrica do balcio larmico.

= MN3o ha bancada suficiente para manipulagio. Necessidada da instalagde de mesa de apoio
de inox ou de pedra para substituir a mesa e as cadeiras exstenies,

» Presenca de azulejos rachados e pisos com deformidades no ponto da amplizgdo.

« Mo ha pia especifica para higlenizagio das maos.

1.2 ESTOQUE

W& ha tela na janela do estoquea.

Nao ha fechamento automatico,

Nao hé boa ventilagdo com desconforto térmico;
A iluminegio ndo é adequada.

HIGIENIZAGAD DA CAIXA D'AGUA
« A uitima impeza da caixa d'agua foi realizada em 30/01/2019. O vencimento do procedimento

ocorrerd em J072018. O procedimenlo segundo a Vigilancia sanitaria deve ser realizado a cada
6 meses. O cerificado deve ficar exposto na cozinha para consulta do nutricionista no dia da
vigita,

Mutricionista responsdvel pela visita: lzabel Cristina Cassola Sanfos
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PREFEITURA DE X
SANTANA DE PARNAIBA

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Dena Celina DATA: 18/06/2019
RIODO: (x ) Manha ( ) Tarde

DESTING: SETOR DE COMPRAS
i. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

+ Prasenga de uma boca do fogdo sem funcionamento. O forna estd com pora enferrujada e
desrequlada.
A coifa ndo funciona por fafla de instalacdo alétrica,

Nio ha balanga digital, equipamento importante para pesagem dos produtos no ato do
recebimenta.

2. DESINSETIZAGAD E DESRATIZAGAD
. Ocorréncia de pernidlongos e aranhas. Foram realizadas a Gitima desinselizacso e ratizacio em
3032018, O procediments deve ser reglizado a cada s&is meses de acords com a vigildncia

sanitaria, ) cerificado deve ficar exposio na cozinha para consulta do nutricionista no dia da
visita,

Mutricinnizta responzdvel pela visila) [zabel Crisilina Cassola Santos

Pagna T e 7
Secretarin Municipal de Educacio
Setor de Merencln Essedar 2 Butnigin
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Vg P e,

PREFEITURA DE :
SANTANA DE PARNAIBA

W Th AT BV

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Dona Celina DATA: 18/06/2019
RIODO: (x ) Manh& ( ) Tarde

DESTINO: DIREGAD E AGENTES DE ALIMENTAGAD
1. ESTRUTURA E CONDIGOES DA COZINHA

» Possuilela ndo removivel em uma parte da cozinha. Nao consta tela na parta ampliada.

= Fossui porta com rodapé e fechamanto automético, O fechamento automatico da poria de
entrada da cozinha apresenta endurecimento ao fechar.

#  ralo com o dispositive abra e fecha esla solio,

» Mo ha boa ventilagio com desconforto térmice com incidéncia de sol,

& Ajluminacio nio & adequada;

* A coifa e a lorneira de agua quente ndo apresentam instalacBo elétrica para o seu devido
furcionamento,

* Necessidade da inslalecio elétrica do balcdo t&mico

+ Nao ha bancada suficients para manipulag8o. Necessidade da instalacio da mesa de apoio
de inox ou de pedra para subsliluir a mesa & as cadeiras exisientes,

= Presenca de azulejos rachados e pisos com deformidades no ponio da ampliacio.
» MNdo ha pia especifica para higienizacio das mos.

2. ESTRUTURA E CONDICOES DO ESTOQUE

« Mo ha lzla na janela do estogque.
« M&o ha fechamente sutomatico;

« Nao ha boa ventilagiio com desconforto térmica.
A iluminagio ndo & adequada.

Mivel de adequacao a legislacio: 50%

NORMAS E PROCEDIMENTOS
= Presenge de perlences pessoais no estoque? Nao.

ESTOQUE! EQUIPAMENTOS DE REFRIGERACAD- ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS

1.Armazanamento de ndo pereciveis adequados? Mo, presenca de caixas de papeldo com suco da

uva, refirada de caixa de papelio no ata do recebimento.

O controle de eslogue deve ser realizado permanentemente para ndo ocomrer actmulo ou falta da

mercadona. O confrole de estoque deve ocormer Primeiro que wence primeiro que sai (PYPS).
Péging 3 de 7

Secrzians Municrpal de Edueagio
Setor de Meremda Escolar ¢ Kutrigin
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T PREFEITURA DE =
u SANTANA DE PARNAIBA

BIVO SesPU, i W UEs

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Dona Celina DATA: 18/06/2018

RIODO: (x ) Manh3 ( ) Tarde

Alimentos aberlos sem ser fransfendos para outra embalagem & etiquetado. Presanca de alimentos
encostados na parede.

2. Etaboragan das eliquetas corretamenta? Sim.

J.Geladeira esla organizada corretamente? Mao, presanca da carne em descongelamento na parte
do meo da geladeira.

4.Freezer em bam estado de conservagdo? Sim.

5. Limpaza geral dos equipamentos dentro da periodicidade? Sim.

6.Termdmetro para conlrole da lemperatura do equipamento  esta funcionando? Sim, mas realizar
uma contra prova realizando a medicdo dos equipamentas com autro termdmetro.

7.A coila em bom estado de conservagio? Nao asta funcionando por falta de instalacio elétrica.

8, Balanga digital estd funcionando? N&0 hé balanga digital, sguipamento de importdncia para
pesagem das mercadorias no ato do recebimento,

8. Presenca de sabonelelra em boas condigbes de uso? Sim, mas ndo ha sabonste bactericida para
higienizacdo das méos.

CARDAPIO
10, Eztéo sequindo o cardapio? Sim.
11, Cardapio exposto & comunidade, conforme cita 2 Lei municipal 3.437, de 25/11/20147 Sim.
12..Controle de refeicdes é feilo adequadamente? Sim,

DOCUMENTAGAD

13. Presenca de ndos os documantas (Manual de Boas Praticas, | receitudrio @ POP). Naa. O MBP
nio esta organizado para ser visualizado e lido para relirada das dividas para realizacdo dos
procedimentos,
14. Os procedimentos de T° C dos alimentos e dos equipamenios estio cometos? Nio, & medicao da
temperatura dos alimentos deve ser realizado 8 contra prova com oulro termémetra para refirada de
duvida da temperatura. Falta de colela da lemperatura dos alimenios pranto na ponto de distibuicdo
no perioda da tarde, O procedimenta deve ser realizado em todos os perfodos.

Pagina 4 de 7

secrctornn Munecipal de Educagdo
Setor de Merendn Fseolur ¢ Muirgin
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s, PREFEITURA DE .
SANTANA DE PARNAIBA

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Dona Celina DATA: 18/06/2019
RIODO: (x ) Manh& { ) Tarde

PROCEDIMENTOS GERAIS

15. Observada a higienizacio das mioes? Nio fol observade que todas as agentes de servigo da
alimentacdo lavem as mdos com a devida frequéncia ac trocar de atividade a além de estar faltando o
sabonete bactericida para higienizegio das maos. Verificar se fol realizado o pedido do ssbonete
bactencida foi realizado, Mao & parmitido que sequem a3 mdos em pano ou em avental,
16, A cozinha se mantemn organizada duranfe 8 produgia? Sim.
17.Processo de desinfecgdo de hodifruii & adequado? M&o, o procedimento realizado ndo & do
sanitizante utilizado, Se atentar ao processo guando mudar o sanitizante. Elaborar o informativo de
higienizagio de hortifrurti-Lavar, clorar, enxaguar, descascar e picar- 1 tablete da hidrosan para 15
ltros de &gua - 20 minutos . Nio ha o sanifizante para higienizagdo do FLV, ndo deixar faltar o
produto para reaiizagio do procedimento.
18. As saladas sdo refrigeradas até a distribuicao? Sim, conforme informagao dada pelos agentes.
19. O descongelamento de carne ocoma na maneaira adequada? Nao, manter a came na parie infarior
da geladeira,
20. As carnes do sistema IOF s8o refiradas direto para a pangla? Sim, segundo informacae dada
pelas agentas.
21.A temperatura do aiimento pronta esta adequada? Nao ohservada.
22 Esla sendo realizada a medicio da lemperatura das preparagies no ponto de distribuicdo e dos
equipamentas coretamenta? Mao, falta de medigio de lemperatura no periodo da tarda.
23. Procedimentos para a coleta de amostras estéo comeatos? Sim.
24. Alimentos expostos para consumo estdo prolegidos? NSo Chservado,
25.Tempo & lemperatura dos alimentos em exposicio estia adeguados? NEo, o preparo deve ocorrer
praximo ao horario de servir em todos horarios. A femperatura para o prmeiro inlervalo se maném,
mas para os oulros inlervalos as temperaturas podem alterar. Poranio finalgizar as preparagies
proxime ao hordrio de senvir,
26. Presenga de balco témico funcicnando adequadamente? Nac, ha balcio témico sem
instalagio elétrica adequada para manutengdo da temperatura dos alimentos.

Paginn 5 de 7

secretara Mumcipal de Educagio
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s, PREFEITURA DE .
SANTANA DE PARNAIBA

EONN PP, SIS RS

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Dona Celina DATA: 1B/06/2019

RIODO: (x ) Manhd ( ) Tarde

27.E felta reposigio de alimentos nas cubas a cada Intervale? Sim

28, As sobras de cada intervalo s80 descariadas iImediatamenta? Sim.

29, Sistema Sell service estd sdeguado? Mio, falta do balcdo l&rmico para manuten;io da
termperatura do aliments pronta.

20.A lavagem esta sendo descartada diretamenta no lixa? Sim, segundo informagdo das agentes.
31.A retirada do lixo da cozinha ocorre com frequénclia? Nao, a refirada do lixo deve ocormer com
frequéneia e dentro da cozinha.

J2. . Hordrio dos intervalos & correto? Ndo, Como os intervalos perfazem dentro do primeiro até o
dltima guase urma hora .Deve-se finalizar a preparagdo praxima ao hordrio de senvir,

33,0 almogo dos professoras e funcionarios ocome junto com os alunos ou Separado.

HIGIENIZAGAD DA CAIXA D'AGUA
= Aulima limpeza da caixa d'agua foi realizada 30001/2019 . O procedimento segunda a Vigilancia

sanitana deve ser realizado a cada 6 meses, O cerificado deve ficar exposto na cozinha para
consulta do nutriclonista no dia da visita.

DESINSETIZAGAD E DESRATIZAGAOD

» Foram realizadas a dltima desinselizacio e ratizagio em 30/03/2019, O procedimento deve ser
realizado a cada seis meses de acordo com a vigildncia sanitaria. O certificado deve ficar exposta
na eozinha para consulta do nuiricionista no dia da visita.

Mivel de adequagio i legislacio: 71,5
DESTING: DIREGAOQ E AGENTES DE ALIMENTAGAD
5. ADEQUACAQ DOS AGENTES DO SERVICO DE ALIMENTACAD
Pgina 6 de 7
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s, PREFEITURA DE .
SANTANA DE PARNAIBA

AENT TERFE, NOVOE Satinos

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

EPLEE!D': Dona Celina DATA: 18/06/2019
RIODO: (x ) Manhad ( ) Tarde

= A5 agenbss de servico de alimentacio devem estar em condicies de vestimentas {touca,
evental, camisela ¢ sapalo) e higiene adequada, Lal come &5 wnhas curlas & sem esmalle
& sam o0 uso de adornas (alianca), evitando assim risco de confaminagio. Nao ¢ permitido
ouso de chinale na coxinha ou sapatilha,

v (% agentes de sarvico de almentacio devem utilizar as EPIS fornecidas pela Prefaitura
{calga, camiseta, avental de renle, louca, sepato de seguranca)l

* Solicito que a Diregio se certifigus de que os exames perlodicos das agentes estio
na prazo de validade.

6. OBSERVACOES

= % procedimenios devem ser reslizados parg 3 garaniia de a seguranga alimentar g
nutricianal, segundo normas da legislacSo CWS 5, 09 de Abril de 2013
= Mecessidade da elaboragSo de escala de athvidades,

Nulricionisla responsavel pela visita: Izabel Crisitina Cassola Santos

Sevor de Mevende Exealar ¢ Nuweleie
Av. Tenende Marguss, 5431 - Fazedinha
Sartanag de Pamalba
Tel.: 41546 5374
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Juceling Kubitschek DATA: 11/04/19
PERIODO: (¥) Manh3 | ) Tarde

DESTINO: SETOR DE MANUTENCAOD

1. ESTRUTURA FiSICA DA COZINHA

A tela de protegdo da janela ndo & removivel e esta rasgada,

A porta ndo fecha autematicamente.

W30 ha boa ventifacio e conforta térmice,

A protecao das lampadas & do tipo grelha, sende inadequada, esta protecio deve
ser toda fechada,

A rede elétrica apresenta inadequagies nas tomadas, assim como danificaciio em
aparelhos come torneira elétrica e balclo térmico, hd necessidade de avaliacio
tEcmica,

Devido o espago de & cozinha ser limitado, as geladeiras ficam muito proximas do
fogdo, podendo ter seu funcionamento prejudicada

As pias apresentam vazamento nas juncbes das cubas

Os gabinetes, apesar de serem de material lavavel & impermedvel, apresentam
brechas para acimulo de agua, além de partes cortantes com grande risco de
acidente no momento da higienizagio, sendo inadequado,

A torneira de dgua quente nao funciona.

Nao ha cuba com profundidade para paneda grande, bancada suficiente para
manipulacio e pla especifica para higienizacko das m3os.

2. ESTRUTURA FISICA DO ESTOQUE

A tela de protecio da janela ndo & removivel e esta rasgada,

A porta ndo tam protetor de rodapé e ndo fecha automaticamente,
Nao ha boa ventilagio & conforto térmico,

A protegiio da lmpada € do tipo grelha, precisa ser toda fechada,

3. LIMPEZA DA CADA DE AGUA

A limpeza da eaixa de dgua foi realizada em janeira de 2019, estd em conformidade

COMm a8 recamaenasao.

MNutricionista responsdvel pela visita: Luziene Santos

Secretaria Municipal de Educaghio
Setor de Merenda Escolar e Mutrigio
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGID: Jucelino Kubitschek DATA: 11/04/19
PERIODO: (X) Manhd { ) Tarde

DESTINO: SETOR DE COMPRAS
1. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

A geladeira doméstica estd com muitos pontos de ferrugem e fol encontrada com
excesso de galo.

0 fogdo industrial estd corma chama desregulada e um gqueimadaor quebrada,
Forno desregulado, demorando muito para assar uma preparacio.

Caolfa ndo funciona

Balcdo térmico ndo funcona,

2. DESINSETIZACAD E DESRATIZACAO

Os procedimentos de desinsetizacio e desratizagdo foram realizados em janeiro de
2015, esta em conformidade com a recomendacdo,

Mutricionista responsdvel pala vista: Luziene Santos

Secretaria Municipal de Educacin
Setor de Merends Escolar e Mutrigio
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PREFEITURA

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Jucelino Kubitschek DATA: 11/04/19
PERIODO: (X) Manhs | ) Tarde

DESTINO: DIRECAD E AGENTES DE SERVICOS DE ALIMENTACAD

1,

ESTRUTURA — COZINHA

A tela de protegiio da janela ndo ¢ removivel e estd Fasgada,

A parta ndo fecha aulamaticamente,

Niio ha boa ventilagdo e conforto térmico.

A protecia das lAmpadas é do tipo grelha, sendo inadequada, esta protedo deve ser
toda fechada,

A rede elétrica apresenta inadequactes nas tomadas, assim como danificagdo em
aparelhos come torneira elétrica e balcia térmica, ha necessidade de avaliacio técnica.

Devido o espago de & cozinha ser limitado, as geladeiras ficam muito présimas do fagio,
podendo ter seu funcionamento prejudicada.

As plas apresentam vazamento nas juncoes das cubas.
s gabinetes, apesar de serem de material lavdvel o impermedvel, apresentam brechas

para acdmulo de dgua, além de partes cortantes com grande riseo de acidents no
momento da higienizacio, senda inadegquade,

A torneira de dgua quente ndo funciona

N30 ha cuba com profundidade para panela grande, bancada suficiente para
manipulacio e pia especifica para higlenizagao das mios.

ESTRUTURA — ESTOQUE

A tela de protecio da janela ndo & remowivel e ectd rasgada,

A porta ndo tem protetor de rodapé e ndo fecha automaticamente.
Mia ha boa ventilagdo e conforto térmico,

A protecao da limpada & do tipo grelha, precisa ser toda fechada,

PERCENTUAL DE ADEQUACAOD: a7%

3,

4,

NORMAS E PROCEDIMENTOS — COZINHA

* Foi observade presenga de celular, este deve ser guardado em armdrio de pertence

pessoal do funciondrio, fora da eozinha e estoque.

NORMAS E PROCEDIEMNTOS - ESTOQUE/ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS

& Foi observado excesso de arroz e pao frances, deve se adequar o consumao para

evitar desperdicias,

* Alimentos ndo perecivels apds aberto de forma inadequado. Deve se calacar am

pote individual com tampa ow saco de alimento, etiquetar com data de abertura g
validade apds aberta

A Organizacda @ limpeza deve ser mantida,

secretaria Municipal de Educacdo
Setor de Merenda Escolar e Nutricda
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- PREFEITURA DE >
SANTANA DE PARNAIBA
S

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Jucelino Kubitschek DATA: 11/04/19
PERIODO: () Manhd | ) Tarde

5.

gl
h}
il
il
k]
I}
im}

o}

£]]

EQUIPAMENTO DE REFRIGERACAD / ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS

s A geladeira doméstica estd com muitos pontos de ferrugem e foi encontrada com
excesso de gelo.

OUTROS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
= O fogdo Industrial estd coma chama desregulada e um queimador quebrado.

= Forno desregulado, demorando muito para assar uma preparagao.
#  Coifa ndo funciona.

» Balcio térmica niio funciona.

DOCUMENTACAD

C: POP {Procedimentos Operacionais Padronizados) ndo fol encontrada na cozinha,
sendo uma exigéncia deste documento na cozinha

PROCEDIMENTOS GERAIS
E abservada a lavagam das maos a cada inlcio e troca de atividade? Nao. A higienizac3o
das mdos & um procedimenta indispensivel a cada inicio e troca de atividade.
A cozinha s¢ mantém organizada durante a producio? Sim,
Desinfeccdo cometa de hortifritis? Sim.
Folheto informativa do procedimenta de higienizacio de FLV? Sim.
As siladas s30 mantldas em refrigeracio até a distribuicio? Sim.
A temperatura do alimento pronto estd adequada? Nio, Foi observado que a refeicio

fica pronta com muita antecedéncia do hordria de Servir, colocando em risco a seguranga

da refeicdo servida. Deve se adequar o horario para gue fique pranta no mamento de
sErvir.

Coleta de amostra realizada corretamente? Sim.

O alimentos exposlo para CONSUMDO esLd0 protegldos? Sim,

Tempo e temperatura do allmento em expasicio estio adequedos? Mao.

Presenca de balcdo térmico fundionando adequadamente? N3a.

As reposicdes nas cubas s3o feitas a cads intervalos? Sim,

As sobras de cada intervale $io descartadas? Sim.

O hordrio dos intervalos estad correta? Sim.

Almogo de funciondrios ocorre de maneira determinada pela SME? N3o. O almogo &
servido primelro para lunciondrio, o determinado pelo SME & que funciondrios facam
suas refeigdes junto com os alunos ou logo depais.

Alimentos ndo perecivel apds aberto, devidamente etiquetads? N3o. Alimentas nio
perecivels apds aberto devemn ser transferide para pote com tampa ou saco de alimenta
e etiquetado com data de abertura e validade apds aberto.

Controle de temperatura de alimentos € equipamentos realizados corretamente? Sim.

Secretaria Municipal de Educacdo
Setor de Merenda Escolar e Nutricio
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Ty P oe A
8 DE PARNAIBA

o
& W |

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL
COLEGIO: lucelino Kubitschek DATA: 11/04/19
PERIODO: (X} Manh3 | ) Tarde

gl Carddpio exposto para comunidade escolar comao cita a Lei Municipal 3.437, de
2511120147 Sim

9. RESIDUO SOLIDO
e (O lixo deve ser retirado com frequéncia, evitando excesso de peso e contaminagio na
cozinkha,

10. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS/AGUA
* 0Os procedimentos de desinsetizagdo e desratizagho foram realizados em janeiro de
= 2019, esta em conformidade com a recomendacio

= A limpeza da caixa de dgua foi realizada em Janelro de 2019, estd em conformidade com
a recomendacdo,

PERCENTUAL DE ADEQUACAD: 73%,

11. ADEQUACAD DAS AGENTES DE SERVILCOS DE ALIMENTACAD

O uso de uniforme completo & obrigatdrio (calga, camiseta, avental azul, touca & sapatos de
s@guranga), assim como & proibido o uso de adornos (brincos, anéis, pulseiras e piercings) e
unhas compridas e/ou esmaltadas.

Estawam presentes durante a visita técnica nutricional: Dilma Tavares de Jesus, Edna Queirnz
Bastos e Marcia Cristina Miguel

A adequagio segue em folha assinada pelos agentes de alimentacio presentes.

s procedimentos cobrades s3o de acordo com a Portaria WS 5, de 09 de abrif de 2013,

Nutricionista responsdvel pela visita: Luzigne Santos
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: ANDRE FERNANDES
PERIODO: ( x ) Manhd ( ) Tarde

DATA: 21/03/2018

DESTINO: SETOR DE MANUTENGAD
1. ESTRUTURA FISICA AMBIENTAL

1.1 COZINHA
O local ndo possul: fechamento automatico ds porta, cubas profundas para panslas

grandes, pia especifica para lavagem das mos, sabonetsira e supofle de paped inlerfalha.
Ha tela, porém, ndo milimétrica coma solicita a legislagao,
Ha tomeira de dgua quente, porém a mesma nao funciona.

Ha vazamentos nas pias, as quais prejudicam a conservagdo dos gahinetas.

1.2 ESTOQUE

O = fla na i tela milimétrica removivel, protetor de rodepé e fechamento

aulomatico da porta, prolegio contra Quedas e explosGes das lAmpadas.

-9 BWIISIS "THIAVYTIVd VIdVIN VIAVTH "HOd FLNINTVLIOIA OAVNISSY OLNINND0A 3d VIdOD

HIGIENIZAGAC DA CAIXA D'AGUA

Segundo a diregdo foi realizada em 20/01/19, estanda de acordo com a legislacio vigente.
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

Vi

COLEGIO: ANDRE FERNANDES DATA: 21/03/2019
PERIODO: ( x ) Manhd ( ) Tarde

DESTING: SETOR DE COMPRAS

1. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
Reparo da balanga.

2. DESINSETIZACAD E DESRATIZACAD

D acordo com a diregio, realizada em 19/01/2019, estando de acordo com a legislagac
vigenta.
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: ANDRE FERNANDES DATA: 21/03/2019
PERIODO: { x ) Manha ( ) Tarde

DESTINO: DIREGAD E AGENTES DE ALIMENTACAD

1. ESTRUTURA E CONDICOES DA COZINHA

Q logal ndo possul: fechamente adomalico da porta, cubas profundas para panslas grandes,
pia especifica para lavagem das maos, sabonefeira e suporta de papal interfolha,

Ha tela, porém, ndo milimetrica como solicita a keaglslacio.

Ha lorneira de agua quente, porém a mesma ndo lunciona.

Ha vazamentos nas pias, as quais prejudicam a conservacdo dos gabinetes,

A cozinha se mantem organizada durante a produgdo, Condighes higitnicas satisfatdrias,

2. ESTRUTURA E CONDICOES DO ESTOQUE

Q_amblente ndo possui: tela milimétrica removivel, proletor de rodapé e fechamento
aufomatico da porta, protegio contra quedas e explosdes das lAmpadas.

C focal estava organizado, as prateleiras estavam fimpas, Os alimentos estavam encostados
na parede, orienio que devem deixar desencastado, fim de evitar umidade,

Presenga de caixas de papeldo no ambiente quando estas devem ser descartadas no ato do
receDimento. Relataram que foi da entrega do dia anlerior & visita, no entanio, deveram ter
desprezado as mesmas.

3. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
Equipamentos de cocgdo e refrigeracio em bom estado de conservagdo e higiene. A balanca

digital ndo funciona, nfio hé tomadas na parede para sor ligada.

4. PROCEDIMENTOS
a) Estio seguinde o cardapio? SIM
b) Cardapio exposio 8 comunidade, conforme cita a Lei municipal 3,437, de 25/11/20147 SIM
¢} Conftrale de refeigdes é feito adequadamenta? SIM
d) Armazenamento de Horifruitigranjeiros adequado? SIM
&) Armarenamanto de Cames adequado? SIM
fi Geladeira esta organizada carretamente? Si
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: ANDRE FERNANDES DATA: 21/03/2019
PERIODO: ( x ) Manha ( ) Tarde
g) Armazenamento de ndo pereciveis adequadn? NAD
Presanga de caixas de papeldo no eslogue.
h}) Observada & higienizacao das mios? NAD
A cada troca de atividade, as mios devemn ser higienizadas,
I} A cozinha se maniem organizada duranie a producin? SIM
ji Processo de desinfecgdo de hortifruiti € adequado? SIM
Procedimentos ndo observado devido ao horano da visita em que todos os vegetsis j& estavam
higienizados, mas foi descrite cormetamanta.
k] As saladas s8o refrgeradas até a distribuicio? Sk
I} Q descongeiamanto de came ocorre na maneira adequada? SIM
m} & temperatura do alimenio pronto esid sdequada? SiM
n} Procedimentos para a coleta de amostras est@o corretog? SIM
o] Procedimentos para o controle de temperatura de alimenios e equipamentos estiio corretos?
Sivd
p) Procedimentos para o controle de validade através de etiquetas estio corretos? SiM
q) Alimentos expostos para consumo estio protegidos? SIM
r} Tempao e temparatura dos alimentos em exposicio estdo adequados? SIM
&) Presenga de balcso térmico funclonando adequadamenta? SIM
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t} Efeita reposigdo de alimentas nas cubas a cada intervala? NAO

A reposicae & felta somente colocando maks comida nas cubas, quanda deverlam ter higienizado as
cubas anlas.

u} As sobras de cada intervalo s3c descartadas imediatameante? NAC

Us alimentos s&o eolocades em cima, guando deveriam ser descartados e repostos na totalidade,

¥l Sistema Self service esta adeguado? SIM

w] A divisao de tarefas entre as agentes de alimentagio é efetiva? SIM

%) Horario dos intervalos é corretao? SIM

¥} Almogo dos professoresffunciondrios ncorre da maneira determinada pela SME? SiM
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: ANDRE FERNANDES DATA: 21/03/2019
PERIODO: { x ) Manhd | ) Tarde

z) Mivel de adequacdo & legislagio: 47% Refere-se as condigiies estruturais de acordo com legislagao
vigenie para o municipio.

81% Refere-se 4s condicles higignicas sanitdrias da unidade, assim como normas & procedimentos
de acordo com a legislacio vigente.

5. ADEQUACAD DOS AGENTES DO SERVIGO DE ALIMENTACAD

O uso do uniforme complets & obrigatorio (calga, camiseta, avental azul, louca e sapato de
seguranca), assim como € proibide o uso de adomos (brincos, anéis, pulseiras e piercings) & unhas
compridas e/ou esmaltadas,

Estavam presentes durante a visita bdenica nutricional, as senhoras: Adelriza de Jesus Siva,
Cleidelene Moura Mascimento, Lucimara Moreira Sena e Viviane da Cruz de Gouveia Krewer,

A adequagac segue em folha assinada pelos agenies de alimentacao presentes.

6. OBSERVACOES

A unidade necesslia de reparns a fim de adequar-se as exigénclas da legislagdo vigente,
Fresenga de costinas no local, as gquais devem ser refiradas & substiluidas por toldos.
Dbservado bom entrosamento da aquipa. Parabeéns!

Excelente execucdo dos procedimentos de coleta de amostras e afergio de temperatura de
alimenios & equipamenios. Parabéns!

Visita realizada por: Nutricionlsla Giselle Menegalli Fonseca. CRN-3:26056
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Setor de Mevenda Eveolar ¢ Nutrigio
A Teneniz Morques, 5431 — Fazendinha
Santana de Parnaiba
Tel: 4156-5574
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Maria Isabel Fernandes DATA: 1110212019
PERIODO: (X) Manha () Tarde

DESTINO: SETOR DE MANUTENGAD
1. ESTRUTURA FISICA AMBIENTAL

1.1 COZINHA
» Mo hi porta, com fechamento automatico, e protetor rodapeé.
« Na&o ha suporte de protecdo para lampadas.
» N&o ha telas removiveis nas janelas, (sdo fixas). Ha necessidade de ser feita a
limpeza nas mesmas,
« Varificar infiltragao da pia, dentro do gabinete.

1.2 ESTOQUE
» N&o ha porta, com fechamento automatico, e protetor rodape.

« N30 ha suporte de protegdo para lampadas.

HIGIENIZAGAD DA CAIXA D'AGUA
Segundo informagdes a limpeza da caixa d’agua, estava de acordo, foi realizada dia 23/01/19.
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Respansavel pela visita: Tucifia Nanse Filia Foroiea CRNI 36,067
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Maria Isabel Fernandes DATA: 11702/ 2013
PERIODO: (X) Manha () Tarde

DESTING: SETOR DE COMPRAS
1. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

« Conserlo dos exaustores, [nao funcionam).
= = NManulengdo do forno, (desragulado).
s Conserto da balanca, ou outro eguipamento, (N8o funciona).

2. DESINSETIZACAD E DESRATIZACAQ

Segundo informacbes, a desinsetizacio, e desratizacdo estavam de acordo, foram realizadas
em 10/01/2019.

Obs: Visto que apds a Oima desinsetizacBo, e desratizagdo, com frequéncia ha inselos,
presenca de formigas no local. Ha necessidade de ser feita ouira desinsetizacao.
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Maria Isabel Fernandes DATA: 11 /02 / 2019
PERIODO: (X) Manha () Tarde

DESTINO: DIREGAD E AGENTES DE ALIMENTAGAQ
1. ESTRUTURA E CONDICOES DA COZINHA

Mao ha na cozinha, @ ha necessidade de adequagio:

Ha necessidade de solicitar a equipe responsavel para fazer a llmpeza dos vidros. O piso é de material
liso, de cor clara, ndo & antiderrapante, e estava sujo. Foi limpa no decorrer da visita. O teto & de cor
clara, apresentava-se limpo. A cozinha tem boa ventilagio, sem incidéncia de sol. O gabinete estava
limpo e conservado, porem foi visio infiltragdo de Agua deniro do mesmo, risco de estragar o gabinete,
ha necessidade de conserio da infiltragdo. No local haviam suporie de sabio baclericida, & suporte de
papel interfalha, ambos abastecidos. O recipiente de lixo foi encontrade limpe, com lampa, pedal, e saco
plastica inadequado. A diregdo fol informada da inadequagdo, e propds em solictar ao setor
responsavel, Havia no local o cartaz educativo, informando o procedimento correto da higienizagio das
maos. Condigdes higienicas insatisfatdrias, devido chao sujo.

¥ Suporte de protegio para Ampadas, contra quedas e ou/ explosoes,

¥ Mao ha poerta com fechamento automdtico, e protelor rodapé, (para evitar a entrada de pragas e
veloras),

Telas removiveis nas janelas, para facilitar a limpeza (s&o fixas).

¥ Ponto de agua quente. Equipameanto imporiante no processo de higienizacso.

Egquipamentos & utensilios
O Fogdo e forno s8o seminovos. Segundo informagdes ha necessidade de manutencdo no fomo, o

measmao esta desregulado.

‘o local havia duas geladeiras, uma doméstica e outra Industral. Estavam funcionando normalmente,
toram limpas no pericde recomendado, @ com a lemperatura respectivamente de: 64 C°, 4.2 C. O
freezer fol impo no pericdo determinado, estava funcionando adequadamente, com a lemperatura de -
244 C". Nao tem colfa na unidade, Tem dois exaustores que ndo funclonam, ha pecessidade de
conserto dos mesmaos. A balanga da unidade estava funcionando normalmente.

Os utensilios de distribuicdo s3oc de pldstico, eslavam em bom estado de conservacio, e sdio
acondicionados em local fechado, e recipiente apropriado, Foi visto que alguns estavam em cestos
vazados, deixando secar naturalmente sobre uma mesa de apoio, (formica). Foi solicitado para deixar
secar naturalmente, sobre a bancada da pia, para evitar o risco de acumulo de agua na mesa e
apodrecer a mesma.

Em conversa com a diretora, fol alinhado que poderia utilizar pratos de vidros, e colheres de inox para os
alunos do pré |, a masma se propds em comecar a adaptar os alunos.
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Maria Isabel Fernandes DATA: 11702/ 2019
PERIODO: (X) Manha ( ) Tarde

2. ESTRUTURA E CONDICOES DO ESTOQUE

A porta ndo tem fechamento automatico. O piso é de cor clara, ndo & antiderrapante, estava limpo. As
IBmpadas ndo sdo protegidas contra guedas e explosdes, O local & abafado, sem incidéncia de sol. O
amblente estava organizado seguindo ao sistema PYPS (Primeiro gue vence, Primeiro que sai). Os
alimentos estavam desencostados das paredes, nem lodos os alimentos apos a abertura estavam
| sendo transferidos para outra embalagem, ou racipiente fechado, {flocos de milho).

Hawvia caixas de papelao no local, 85 mesmas devem ser descartadas apds o recebiments. Pracurar
adequar os procedimentos recomendados. As prateleiras sdo de material de fdrmica, esle lipo de
material € inadequado, o ideal & de malerial lavaveis. N3o haviam pertences pessoais no local,
Condigdes higiénicas satisfatorias.

JAAY-ZZMS-1D.0-5852-2 :0)uswnaop op obIpod o awlojul 3 [elbip 0JusWNIopP JepIfeA, Yul| - iq'Acb ds a0y 0ssao0id-a//:dny
9ss90® [eulblIO OAINbIE 0 JaA N0/ eINTRUISSE 8100S SaQdewlojul 18]qo eled ‘dS3DL-9 ewalsIS TYIAVIVC VIYVIA VIAV L :H0d LNTATVLIOIA OAVYNISSY OLNINND0A 3d VIdOQO

Pamine 4 de 7
Secretan: Mumcipal de Educagiio
Betor de Mererda Escolar ¢ Moirigdo



AOHT TLEED, HOVOE B0t

RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Maria Isabel Fernandes DATA: 11 /02 2019
PERIODO: (X) Manhi ( ) Tarde

DESTING: DIREGAQ E AGENTES DE ALIMENTAGAD
3. PROCEDIMENTOS

a) Esléo seqguindo o cardapic diariamente ? Sim

O almogo estava composto por: amoz, feijdo, carme com batata e abdbora, salada de peping,

& sobremasa laranja. Estavam saborosos, atrativos 8 com a temperatura recomendada pela

poraria CVS 5, 2013,

b) Cardapio exposto 8 comunidade, conforme cita a Lei municipal 3,437, de 251 1/20147

Sim

c) Controle de refeicdes é feito adequadamenta? Sim

d) Armazenamento de Horfifruitigranjeiros adequada? Sim

&) Armazenamento de Cames adequado? Sim

fi Geladeira aestd organizada corretamente? Sim

g} Armazenamenio de ndo pereciveis adequado? Nao

Conforme relatado acima, (condigbes do estoque).

h) Observada a higienizagdo das maos? Nao

A cada troca de atividade lavar as maas, da maneira cometa com a higienizagdo completa,

tempo necessano. Instrucdes para a higienizacdo de m&os: umedecer as ma3os e anlebracos

com agua; lavar com sabonete liquido, neulro, inodoro & com acgiio antisséptica. Massagear

bem as maéos, antebragos, entre os dedos e unhas, por pelo menos 3 minuios; enxaguar as

maos & antebracos e seca-los com papel loalha descartdvel. Sempre que houver interrupgdo

de servigo, e iniciar outro, deve ser feilo este procedimenio, conforme a portaria CVS 5,

2013.

il A cozinha se mantém organizada durante a produgao? Sim

) Processo de desinfecgdo de hortifruiti & adequado? Sim

Segundo infermagdes dadas, pelas ASAs.

k) As saladas séo refrigeradas alé a distribuicgo? Sim

I} O descongelamento de carne ocome na maneira adequada? Sim

segundo informagtes dadas, pelas ASAs.

m) A tamperalura do alimanto pronto esta adequada? Sim

n} Procadimentos para a colela de amostras estio corratos? Nao

Foi visto que estava faltando algumas amostras, (frutas). Tedos alimentos que compdem o

cardapio devem ser coletados. Os alimentos que foram senvidos quentes, com excecio dos

alimentos liguidos, scondicicnar no freezer, alimentos que foram servidos frio, de

lemperalura ambiente, 2 liguido acondicionar sobre refrigeracdo, apos 3 dias (72 horas)

descartar.

0] Alimentos exposios para consumo esldo protegidos? Mao

Fol visto que apds o porcionameanto nos pratos dos alunos, as funcionarias | ADIs), estavam

deixando os recipientes expostos. A diretora foi informada sobre a inadequagéo, no qual vai
Phgina 5 de T
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Setar de Merenda Escolar o Murricio
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COLEGIO: Maria Isabel Fernandes DATA: 11702/ 2019
PERIODO: (X) Manha () Tarde

analisar e se adequar. Alimentos prontos para o consumo devem sempre ficar proteqidos
para assim minimizar o risco de contaminagao microbioldgica nos alimentos.

p} Tempo e lemperatura dos alimentos em exposicio estio adequados? Sim

q) Presenga de balcBo @rmico funcionando adequadamenta? Sim

r} O procedimento de medicao de temperatura dos equipamentos esta adequado? Nio

As ASAs foram orientadas para anotar na planilha diariamente, o preenchimento correto,
(temperatura, hordrio, nome da agente). as mesmas propuseram em se adequar.

5) O procedimento de medicBo de temperatura dos alimentos ests adequado? Sim

) E feita reposicdo de alimentos nas cubas a cada intervala? Sim

u} As sobras de cada intervalo s3o descanadas imediatamente? Sim

v) Sistema Self service esta adeguado? Sim

w) Recipiente adequado para o recebimento dos restos dos pratos? Sim

¥) Restos descartados diretamente no lixa? Sim

y) A divisdo de tarefas entre s agentes de alimentagdo & efetiva? Nao

A divisdo de tarefa & importante, para ndo sobrecarregar os funciondrios. A direlora se
propds am s adequar & fazer asta divisdo,

Z) Horaro dos intervalos é corrate? Sim

aa)Almogo dos professores ocorre da maneira determinada pela SME? Sim

bb)Presenca das documentagdes, (manual, POP, receituano) no local? Sim

cc)Nivel de adeguacao & legislacio:

Total de pontos: De acordo com & legislagio CVS 5. 2013, o total de pontos da Unidade

Maria Isabel Fernandes é de 69% (normas e procedimentos), e 65% (equipamentos,
estrutura fisica da cozinha & estoque).

S _ . . . . _ dn'«l
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RELATORIO DE VISITA TECNICA NUTRICIONAL

COLEGIO: Maria Isabel Fernandes DATA: 11/02 /2019
PERIODO: (X) Manha ( ) Tarde

DESTING: DIRECAD E AGENTES DE ALIMENTAGAC
4. ADEQUACAO DOS AGENTES DO SERVICO DE ALIMENTAGAD

O calgado de seguranga, e uniforme & de uso cbrigatério para os Agentes de Servigo de
Alimentacdo, que devem estar em condicdes adequadas (louca, avenlal & sapato) e higiens
adequada, tal como as unhas curlas, sem esmalie e sem o uso de adornos,

Mo momento da wvisita haviam duas Agentes de Alimentacio da empresa terceirizada
(solugbes), Lidiana Gomes e Myriane Girot. A senhora Myriane estava com as unhas
comprdas, fol onentada com relaco aos riscos de contaminagao microbiologica aos
alimentos, & propds em se adequar. As funcionarias estavam adeguadamente paramentadas,
& foram crientadas com relagio acs procedimentos a sequir conforme a portaria CVS 5, 2013,

5. OBSERVAGOES

Todas as preparacBes do cerddpio devem ser oferecidas nos pratos dos alunos, para
incentiva-los a lerem um habito alimentar saudavel ex: galada, came, nda deve ser feita
restricdo, & nao deve deixar de porcionar nos prafos dos alunos, (perguntando “se quer”, ou
“nao quer'}. A diretora foi informada da inadequacgio durante a refeicio de alguns alunos, & se
dispds a analisar, & sa adequar,

Segundo Informagdes a limpeza da caixa d'agua, estava de acordo, fol realizada dia 23/01/18.
A desinselizacio, e desratizacio estavam de acordo, foram realizadas em 10/01//2019.

Obs: Visto que apds a dlfima desinsetizaclo, e desratizagio, com frequdncia ha insetos,
presenga de formigas no local. Ha necessidade de ser feita outra desinsetizagao.

Lembrando gque a limpeza da caixa de égua, desratizagio e desinselizacio s direcio deve
fazer a solicitacdo, para serem realizadas conforme a recomendacio da CVS 5, 2013 a cada
58is meses, e se necessario pode ser pedido com antecipacdo de prazo.

Responsdvel pela visita: CRM3: 36.067

Sefar de Merenda Excolar ¢ Nutrigio
Av, Tenente Margues, 5,431 - Fomendinha
Santana de Pamaiba

Tel: 4156 5374
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Santana de Parnaiba, 02 de abril de 2018.

Teste de aceitabilidade da alimentacdo escolar nos coléglos integrals

Teste de aceitabilidade & o conjunto de procedimentos, cientificamente reconhecidos,
destinados a medir a indice de aceitabilidade da alimentacio oferecida aos escolares.

A aceitagho de um alimento pelos alunes ¢ um Importante fator para determinar a qualidade
dos servigos prestados pelas escolas em relaglio ao fornecimento da alimentagSo escolar, além
de evitar desperdicios de recursos pablicos na compra de géneros alimanticios rejeitados,

Urma alimentacdo aceita e saudiével favorece a adesdo na escola, melhora o desenvolvimento
do estudante #m sala de aula e promaove a formagio de bons habitos alimentares,

Durante o més de margo de 2018 foi realizado um teste de aceitabilidade utilizando o Método
Sensorial Afetivo escala hedonica verbal, com os alunos do 62 ano am B escolas de ensing
integral do municipio de 5antina de Parnaiba. Participou do teste um total de 145 alunas, das
seguintes escolas: Sebastiio Athayde, Manoel Crerm, Aurdlio, Dasy, Helena Chaves e
Iuseeling Kubitschek. Os colégios Jodo Santana e Bem te Wi, nda parficiparam do teste par ndo
ter aluno do 62 ana.

As preparagdes avalladas Toram as seguintes!

Cardaplo 1 - Arroe, feijdo, fricassé de frango, salada de beterraba com saisinha e laranja.
Cardaplo 2 - Macarrdo ao motho de frango e legumes, salada de tomate com cebola @ mamaa.
Cardapio 3 - Arrog, feijdo preto, came suina com cebola e pimentdo, farofa nutritiva e sbacaxi.

Cardapio 4 - Arroz, feijdio, carne em cubos com abdbera e inhame, salada de acelga com
tomate ¢ melancia,

Cardapio 5 - Bolo de limdo e leite,

Os alunos receberam um impresso com a descrigo do cardéplo & a opglio de marcar se gostou
muite, gostow, achou indiferente, ndo gostau ou detestouw,
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COPIA DE DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE POR: FLAVIA MARIA PALAVERI. Sistema e-TCESP. Para obter informagdes sobre assinatura e/ou ver o arquivo original acesse
http://e-processo.tce.sp.gov.br - link "Validar documento digital' e informe o cddigo do documento: 2-25B5-D7CL-5W2Z-4VYE

Cardapio 1

W Aceito Bindiferente @ NES acei
Cardapio 2

BAceitey Windiferente = Mo acelto

Resultado
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De acordo com a recomendagdo do Programa Nacional de Alimentagio Escolar {PNAE], o
cardapic é considerado aprovado quands ha aceitagdo de 85% dos alunos que participaram do
teste, sendo que na pritica alcancar tal resultada & um grande desafin,

Ao investigar o indice de adesSo da allmentacio escolar, o PNAE utiliza camo ponto de corte
o5 wvalores oblidos em um estudn realizado pela faculdade de engenharia de alimentos da
Universidade de Campinas. Classifica se em quatro categorias apresentados em percentuails:
alto {acima de T0%), médio {50 a 70%), baixo {30 8 50%) e muito baixo [menor que 30%).

Uiante dos valores citades, observa se aceitabilidade média nos carddpios 1, 2, 3 e 4, &
acgitabilidade alta no cardépio 5.

Curante o teste, foram ouvidas observacdes diversat e posteriormente modificagBes no
cardagio.
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